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m rdpido olhar
sobre  Campinas
¢ suficiente para
constatar seu cres-
cimento. A eco-
nomia, uma das
mais pungentes do
Interior  paulista,
desperta a atengiio dos investidores, gera
empregos e riqueza. E ajuda a fazer da ci-
dade um polo regional. Tamanho desen-
volvimento acaba por englobar outros
segmentos, antes coadjuvantes, hoje
protagonistas. Foi assim coma
gastronomia.

No inicio limitado e
pouco divulgado, o setor
fortaleceu-se, ganhou
credibilidade, diversi-
dade e qualidade. Rece-
beu novos representan-
tes de peso, vindos de
outras cidades, e viu os
tradicionais se renovarem,
os profissionais se aperfei-

coarem e os clientes prestigiarem, cada
vez mais, o que era oferecido nas mesas e
nos balcoes. Agora, a cena gastrondmica
campineira € tio forte e variada que sa-
tisfaz o apetite de quem mora na cidade e
dos que vém de outros municipios,

De acordo com o secretdrio de Co-
mércio, Indiistria. Servigos e Turismo de
Campinas, Rui Rabelo, o perfil de Cam-
pinas tem mudado nos dltimos dez anos,
demonstrando mais forga em virios pon-
tos e preocupacdo em atender a deman-
da. "Com os incentivos, restaurantes

de outros lugares passaram a
", ver nosso municipio como
= proposta de investimen-
to. Os daqui, por sua vez,
comecaram a se moder-
nizar perante o nivel de
exigéncia. sefa na rees-
truturacdo do local, seja
no servico qualificado”,
comenta
A demanda movimentou
todos os segmentos relacio-

/jl'rfo"lrhu -

nados & boa mesa. A comida ficou mais
variada, mais saborosa e melhor prepa-
rada. Os ambientes passaram a ser pla-
nejados cuidadosamente - as vezes com
ajuda de arquitetos e decoradores - para
refletir a proposta da casa e acomodar,
com conforto, 0s clientes. A qualificagio
dos profissionais, dos que ficam nos bas-
tidores da cozinha e dos que tém contato
direto com o piiblico, passou a ser uma
preocupagio dos empresdrios.

A vocagiio do municipio como polo
gastrondmico levou poder puiblico e ini-
ciativa privada a criar o Festival Gastro-
nomico de Campinas, realizado desde

NUMEROS
DA GULA

CRESCIMENTO

Bares e restaurantes

Dezembrode 2005 - 2880
estabelecimentos

Dezembrode 2010-3027
estabelecimentos

Taxamédia de crescimentofano - 513
Previsdo para dezembro de 2011- 3181
estabelecimentos

Panificadoras

Dezembrode 2009 - 402
estabelecimentos

Dezembro de 2010- 415
estabelecimentos

Taxamédia de crescimentofana - 4.5%
Previsao para dezembro de 2011- 435
estabelecimentos

Casas noturnas

Dezembrode 2009- 25
estabelecimentos

Dezembro de 2010- 28
estabelecimentos

Taxamédia de crescimento/anc - 12%
Previs3o paradezembro de 2011- 35
estabelecimentos

Fonte: Laerte Martins, economista da Acic

Sergio Rauen, do CRCVB,
e Rui Rabelo, secretdrio de
Turismo: boas perspectivas

2009 pela Prefeitura e pelo Campinas
e Regidao Convention & Visitors Bureau
(CRCVB). “Este ano, teremos a presenca
do chef do Instituto Italiano de Culindria
para Estrangeiros, que vem especialmen-
te para promover a cozinha-show”, infor-
ma o presidente do drgio, Sergio Rauen.
Ele acredita que, apesar de tantos inves-
timentos, a cidade tem que percorrer um
caminho para ser consolidada na gas-
tronomia. “Campinas precisa ser identi-
ficada como referéncia e, portanto, deve
estar em continuo desenvolvimento para
chegar ao nivel que projeta. E isso so se
consegue com trabalho”, fala, =




